
CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Machine automatique pour fabriquer des
crèmes de fruits secs torréfiés : cacahuètes,
noisettes, amandes, pistaches, etc.

Textures disponibles : Creamy, Half Crunchy
et Crunchy.

Capacité de production : jusqu’à 75 kg/h.

Fabriquée en Espagne avec garantie de 3
ans.

Conforme aux normes CE.

Livrée montée, inclut l’outil d’extraction de
lame et une clé Allen de 6 mm.

HF075 C&C
MACHINE POUR
FABRIQUER DES

CRÈMES DE
FRUITS SECS

Garbí, 7. Pol. Ind. Pont del Princep · 17469 Vilamalla (Girona)
(+34) 972 527 428 · ventas@halfrut.com

Moteur 230V 50Hz

Matériaux : acier inoxydable, POM
alimentaire, DUR-AL avec revêtement
antiadhésif.

Dimensions : 604 x 270 x 606 mm.

Trémie avec fermeture et couvercle à
bouton.

Utilisation et nettoyage faciles.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES


